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SÁBADO 3 marzo

DOMINGO 4 marzo

VENRES 9 MARZO

SÁBADO 10 MARZO

Edificio de Servizos Sociais (ao carón da Igrexa de Santiago)
Inscrición gratuíta ata o 1 de marzo na Oficina de Turismo ou en turismo@padron.gal

17.00 h

10.00 h

20.00 h

10.00 h

Pedronía-Camiño Sagrado

Concurso de empanadas de lamprea

Ruta da lamprea en Herbón

Inscrición de balde na Oficina de Turismo ou turismo@padron.gal ata o venres 1 de marzo
Premios: 1º 300€ / 2º 200 € / 3º 100 €
Consultar as bases do concurso na Oficina de Turismo 

Saída en autocar desde Padrón cara a Herbón, visita do convento franciscano e andaina  dunha hora aproximadamente 
Degustación final
Inclúe traslados en autobús e visitas (convento, pesqueiras...)
Prezo con degustación: 10€ /persoa
Pago da degustación opcional por transferencia bancaria

Camiño de Santiago con saída desde Santiago de Compostela e chegada a Padrón. 
De balde para asistentes con reserva previa realizada antes do 24 de febreiro
Visita ao Pedrón e viacrucis ao Santiaguiño do Monte 
Organiza: Galicia es +

INFORMACIÓN E RESERVAS
Oficina de Turismo de Padrón

turismo@padron.gal 646 59 33 19

INFORMACIÓN E RESERVAS
reservas@galiciaesmas.com

676 81 46 74 Máis información en:

www.terrasdeiria.com/lampreapadron



ESCAPADAS EN PADRÓN
Para as fins de semana das IV Xornadas 
Gastronómicas da Lamprea
Do 2 ao 4 e do 9 ao 11 de marzo
Inclúe: actividades de balde do programa e 
aloxamento en hotel de 3 estrelas

LAMPREEIROS

RESTAURANTE SCALA RESTAURANTE CHEF RIVERA

CASA FARRUCÁN RESTAURANTE A CASA DOS MARTÍNEZ

Primeiros pratos a elixir

Segundos pratos a elixir 

Sobremesa caseira 
Bebida: unha copa de viño

Sobremesa caseira 
Bebida: unha copa de viño

Lamprea afumada con crema de 
queixo San Simón sobre ovo a 

baixa temperatura 

Primeiros pratos a elixir

Segundos pratos a elixir

Sobremesa, bodega e café

Croquetas de lamprea
Lamprea rechea

Empanada de lamprea

Lamprea á bordelesa
Risotto de lamprea

Entrante

Menú

Sobremesa

Bebida: unha copa de viño
Brasen de mazá con sorbete de mandarina

Consomé de lamprea

Paté de lamprea
Ovo roto con lamprea afumada e lacón

Lamprea á bordelesa

Entrante

Prato principal

Sobremesa caseira e café
Bebida: viños Barrantes ou Mencía

Choquiños da Ría
Lingua de tenreira ao Farrucán

Lamprea á bordelesa

Entrante

Prato principal

Sobremesa caseira, café e licor da terra
Bebida: viños galegos

Ensalada de gulas e gambas

Lamprea á bordelesa

Entrante

Prato principal

Sobremesa

Bebida: viño branco/tinto da casa/refrescos

Ameixas en sartén

Lamprea á bordelesa

Tarta de queixo

Entrante

Prato principal

Sobremesa caseira
Bebida, pan e café

Salpicón de marisco

Lamprea á bordelesa

Entrante

Prato principal

Sobremesa

Bodega: auga e café

Filloa rechea de boi de mar e boletus

Lamprea como lle gustaba ao cura de Rois

Paixón de chocolate e mandarina

Entrante

Prato principal

Sobremesa variada
Bodega: viño e café

Croquetas de centola sobre cama de 
chocos da ría

Lamprea á bordelesa con arroz en branco
e picatostes

Carpaccio de lamprea prensada 
con salada de rúcula e framboesas

Lamprea O Secreto con arroz integral 
venevere

Fideuá de Lamprea

Tosta de lamprea afumada. 
Croqueta de lamprea barbacoa

Risotto de Lamprea e Parmesano
Lamprea en tempura

Menú degustación

RESTAURANTE O SECRETO

670 599 961

O ALPENDRE RESTAURANTE-PARRILLADA FLAVIA

BAR CAFETERÍA H2O REST. GAIA “A CASA DA CORREDOIRA”

MENÚS 

28 €/persoa

981 811 312 981 810 413

981 812 249

981 810 583

634 980 536

981 810 455

981 811 414 981 193 247658 26 32 24
INFORMACIÓN E RESERVAS

reservas1@galiciaesmas.com

AXENDA DE ACTIVIDADES

Actividades divulgativas sobre a lamprea
nos centros educativos de Padrón

FEBREIRO E MARZO

Xincana xornalística da lamprea en familia
Actividade para toda a familia na Biblioteca Municipal
(Inscrición na Biblioteca ata o 28 de febreiro: 981 810 761)

VENRES 2 DE MARZO

MÁIS INFORMACIÓN
www.terrasdeiria.com/lampreapadron

676 81 46 74

25 €
RESERVA
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